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Mittwoch, 24. Juni 1992
Nummer 144

Rhonschaf — verlockend fiir Landschaftspfleger und Gourmets / Verein Natur- und Lebensraum Rhén wirbt

Artenschutz per Speisekarte

Ehrenberg-Sciferts (bh)
Die Erhaltung des Rhionschafes ist
ein besonderes Anliegen in einem
Konzept, das der Verein Natur-
und Lebensraum Rhoén dem hei-

misc” 1 Gastgewerbe im Gasthof
» Ka. ¢ in Seiferts vorstellte.
Neben  heimischen  Forellen,

‘L'hllfi »sen und Bieren sollen Spe-
ialititen vom Rhonschaf nun
vermehrt die Speisekarten hiesi-
ger Lokalititen bereichern. Da-
durch wolle man die Haltung die-
ser alten Schafrasse fordern, die
Kulturlandschaft Rhoén pflegen
und Arbeitsplidtze sichern, wie
Vereinsgeschaftsfithrer Dieter
Popp erklirte.

Dr. Hubert Beier, Geschifts-
fithrer des Kreisbauernverbandes
Fulda/Hiinfeld, sowie W. Tho-
mann vom Tierzuchtamt Wirz-
burg gingen niher auf den Ende
der 50er Jahre bis auf ein ausster-
beverdachtiges Minimum ge-
schrumpften Rhénschaf-Herd-
buchbestand ein. Man erkenne
die Tiere an ihrem schwarzen
Kopf mit seinen kurzen schwar-
zen u~ ' glinzenden Stichelhaa-
ren. ¢ nsten sei es weil3. Beim
Rhonschaf handele es sich um ei-
ne Landschafrasse mit durch-

hnittlichen Leistungen, die sich

sonders fiir die Landschafts-
pflege eigne.

Sie passe ausgesprochen gut in
rauhe Mittelgebirgslagen, besitze
eine hohe Fruchtbarkeit, eine gu
te Fleischleistung, feste Klauen,
ein kriftiges Fundament sowie ei-
ne hervorragende Widerstands-
und Anpassungsfahigkeit.

Die Fleischqualitit des Rhon-
schafes wurde als gut und gegen-
iiber anderen Schafrassen als et-
was wildbretidhnlich bezeichnet.
Uber die Vielfalt von Meniivaria-
tionen sprach Ernst Voit, staatlich
gepriifter Hotelbetriebswirt und
Koch aus dem Bereich Okologie
und Umwelt der Industrie- und
Handelskammer Frankfurt. Zu
diesem bekommlichen Lamm-

es nach dem Verein Natur-

3

Wenn
festen Platz finden.

gehalt sollte der Koch auf Mehl-
schwitzen verzichten, aber viel
mit heimischen Gemiisen, Salaten
und Getreide arbeiten.

Der Wanderer verlange heute
bei seiner Einkehr im Lokal Pro-
dukte aus der Heimat auf der
Speisekarte und stelle damit erst
eine Beziehung zur Natur und
Umwelt her, dullerte Landwirt-
schaftsdirektor Eckhardt Engert
vom Hessischen Landwirtschafts-
ministerium. Vielfalt, Besonder-

und Lebensraum Rhon geht, soll das
Rhonschaf kiinftig nicht nur auf den Weiden rund um die Wasserkuppe,
sondern auch auf den Speisekarten der heimischen Gastronomie einen

Foto: Karl-Heinz Burkhardt

mehr denn je gefragt. Spezialiti-
ten aus der Rhon konnen seiner
Meinung nach alle vier Begriffe
vereinen.

Die Landesregierung unterstiit-
ze die Landwirtschaft, indem sie
regionbezogene Produkte zu ent-
wickeln und die nétige Infrastruk-
tur einzurichten helfe. Man betei
lige sich ferner an Innovations-
programmen fiir Spezialitdten-
entwicklungen, von denen auch
die Landwirtschaft profitiere und

Landwirtschaft beteiligt sei.

Im untrefrinkischen Ginolfs
besuchte man den Vollerwerbs-
landwirt Josef Kolb, der seit 1985
eine Rhonschafherde in Zusam-
menarbeit mit dem Bund Natur-
schutz (BUND) in Bayern auf-
baut. Der BUND kaufte ein 32
Hektar grofRes mosaikartig struk-
turiertes Geldnde mit blumenrei-
chen Wiesenflichen, Hecken,
Waldparzellen, Buchen- und Er-
lenwald, Quellen, Bachldaufen,
Flachmooren, NaBwiesen und
Hohlwegen zuriick. Auf dem 550
bis 750 Meter hoch gelegenen Ge-
lande, das unmittelbar an das
2200 Hektar groRe Naturschutz-
gebiet ,,Lange Rhon* anschlief3t,
war der Bau einer Feriensiedlung
geplant gewesen.

Kolb betreibt heute mit 180
Muttertieren plus Nachzucht eine
Koppelzaunhaltung nach einem
vorgegebenen Beweidungskon-
zept, in dem die Pflanzenvegeta-
tion eine besondere Rolle spielt.
Auch die Mahd ohne Diingung
und ein spiter Schnittzeitpunkt
sind bei dieser extensiven Hal-
tungsweise wichtig.

Heute werden in Bayern 2500
bis 3000 Rhonschafe gehalten. In
Hessen nannte man die Zahl von
7000 Rhonschafen. Man sei froh
iiber diese Entwicklung, zumal
das Rhonschaf viele Okosysteme
mitpriage. Geschiftsfithrer Jiirgend
Popp fafite abschlieRend zusam-
men, in einem neuen Landtouris-
mus gehe es um die Starkung der
Region mittels eines attraktiven
Naturraumes, einer naturnahen
Landwirtschaft und der Originali-
tat eigener Natur.

Man miisse im Angebotsprofil
des Landtourismus die hochwer-
tig aufbereiteten Natur- und Kul-
turerlebnisse vermitteln. Zu re-
gionalen Spezialititen gehore
eben auch das Rhoénschaf. Viel-
leicht gelinge es einmal, daf} wie-
der eine oder mehrere Wander-
schiifereien iiber die Hochflidchen
der Rhén zogen, dullerte Popp das
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Ein unerwarteter Rhonschaf-Boom freut die Gastwirte und bereitet den Ziichtern Kopfzerbrechen

Jetzt vom Aufessen ,,bedroht*

Von Riidiger Ewald

Fulda (lThe)
Bis vor fiinf Jahren war die Rasse
Rhonschaf vom Aussterben be-
droht. Ein neuer Boom in der
Rhon fithrt jetzt dazu, daR die
Uberlebenschancen der ,,Oko-
Rasenmiher“ nicht unbedingt
wachsen.

Weil unter Osthessens Gour-
mets das wohlschmeckendende,
wildartige Fleisch immer mehr
Freunde gewinnt, kénnen Schifer
und Vermarkter die rasant gestie-
gene Nachfrage nicht mehr befrie-
digen. ,,Das Rhonschaf ist jetzt

Bis vor fiinf Jahren war das Rhdnschaf vom Aussterben, jetzt ist es vom

Aufessen bedroht.

vom Aufessen bedroht®, meint
der Gastronom Jiirgen Krenzer
augenzwinkernd.

Zwar haben mehrere Gastwirte
in Ehrenberg-Seiferts und ande-
ren Orten in der Umgebung ihre
Speisekarte ,,wegen Fleischman-
gels“ drastisch - zusammenstrei-
chen miissen, doch zur Panik be-
steht nach Ansicht von Natur-

——— 2

PR S e ™

£ e £94

Foto: dpa

Josef Kolb, Landwirt aus Obe-
relsbach-Ginolfs, der zusammen
mit vier Kollegen die  , Rhoner
Landspezialititen GmbH"“ zur
Vermarktung der Schafe gegriin-
det hat, bedauert, daB er nicht
mehr liefern kann. Zusammen mit
dem Bund Naturschutz engagiert
sich der Schifer seit sechs Jahren
fiir die schwarzkopfige, vierbeini-

PRUIGE . & Ay (R SO

,, Jn der Rhon gibt es nach einem
Tief im Bestand in den 50er Jah-
ren mit nur noch 300 Tieren wie-
der rund 1000 Rhonschafe. Wir
haben jetzt 300 Muttertiere. Um
die Fleischnachfrage decken 2zu
kénnen, miifte die Herde doppelt
so grof sein*, erklirt Kolb. Die
langsam wachsende Rasse, die
sich von zusitzlichen Kraftfutter-
geben nicht beeindrucken l48t,
braucht rund zehn Monate bis 2ur
Schlachtreife. Bei anderen Scha-
frassen geht dies bedeutend
schneller.

Fiir Feinschmecker ist es vollig
unverstindlich, dafl das Schai-
fleisch bei den Rhénem einen
schlechten Ruf als Arme-Leute-
Kiiche hatte. ,,Jm vorigen Jahr-
hundert*, sagt Dieter Popp vom
Biosphirenreservat-Tréagerverein
»Natur- und Lebensraum Rhon*,
,wurde das Fleisch an franzosi-
schen Hdfen und in Restaurants
von Paris und London besonders
geschiitzt®.

Nach einer Rhénlamm-Prasen-
tation im vergangenen Jahr fiir
die Chefkéche der Region fandan
sich einige wenige Gastronomei,
die den Schritt zum Rh#nileisch
wagten. Der Erfelg war duch-
schlagend. Die Pioniere unter den
»Rhénschafgasttonomen® linden
immer mehr Nachzhimer unier Wi-
ren Kollegern.

Eine Entwicklung, mit der auch
Optimisten nicht gerechnet hai-
ten. Schon der Preis fir das

Teisch allein sorgte fiir SKepsis
unter den Kachen. ,,lm Gro@-
markt zahle ich (iir die Keule aus
Neuseeland ein Viertel des Prei-
ses“, sagt Krenzer. Und dennoch
kommt der Gastronom' auf seine
Kosten. Die Nachfrage nach
Rhonschafprodukten steigt. Fiir
die Schiifer ist diese Entwicklung
erfreulich - *35 Halten von Rhon-
ccehafen lakrt sich wicder. g
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Da hab ich jetzt
Bock draufl
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Herr Krenzer — |hr
[Personal ist gerade

dabei, lhren Ruf zu
ruinieren”

Verfasst am 09.08.2016 von Jurgen Krenzer

Am ersten Tag seines Urlaubs bekommt Jurgen
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Trennung tut gut

Fazit: Wir brauchen mehr Mut. Mut, um uns
von manchen Gasten oder Kunden zu trennen.
Ich habe das getan. Abschied von emotionalen
Tretminen und Gefuhlsterroristen. Die ziehen
dich und deine Leute nur runter. Weg damit.
Tut weh. Sehr weh. Hilft aber. Und zwar sofort.

Und wir brauchen Mut zum Entspannen.

Abschalten. Urlaub machen. Sich Auszeiten
gonnen. Egal was passiert. Und was soll schon
passieren? Es gibt noch etwas Wichtigeres als
unser Unternehmen. Namlich uns. Und unser
Familie!
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Bewerbung als Chef

Wie ware es denn mal mit einem "Job"”, wo man leben
und aufleben kann?

Bewerbung als Ihr neuer Chef

Seiferts, 14. Dezember 2013

Liebe zukiinftige Mitarbeiterin, lieber zuklunftiger Mitarbeiter,
hiermit bewerbe ich mich als ihr neuer Chef.

» maahr...




Und genau deshalb bendtigen wir ab sofort Verstarkuna:

...auf Basis Vollzeit, Teilzeit oder auch 400.- Euro pfiffige Bedienungen

mit SpafBl am Service (m/w) - gerne auch Seiteneinsteiger/in,

Schuler/in, Student/in - wichtig ist, das man Menschen mag ;-)

sowie ebenfalls auf Basis Vollzeit, Teilzeit oder auch 450.- Euro einen
Menschen der gerne mit Begeisterung und Leidenschaft fiir andere
leckeres Essen zubereitet - das muB nicht unbedingt ein gelernter
Koch oder eine Kochin sein ;-)

...und ab August 2014 (ggaf. auch friher)
zwel Azubis zum Hotelfachfrau/mann
eine/einen Azubine/Azubi zur/zum Kochin/Koch

Ich freue mich sehr, thnen meine kreativen Bewerbungsunterlagen
zukommen zu lassen. Gerne stelle ich mich auch persdnlich vor. Bitte

unter 0170/3052747 an oder hinterlassen mir eine Botschaft auf
meiner Mailbox.

Herzlichst
Ihr
Jurgen H. Krenzer

P.S.: Am liebsten stelle ich Menschen ein, die besser sind als ich. Aber das

solfte keine alizu grofe Hirde sein ;-)

« Zuruck
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